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Produsul: Zacuscă  cu ciuperci PleurotusSF 14/2009 

 

Tip ambalaj: Borcan cu inchidere TW-Off , capacitate 314 ml 

Ingrediente:   Vinete coapte (30%),ardei capia copt, gogosari, ceapa, tomate, ciuperci 

Pleurotus proaspete (15%), ulei de floarea-soarelui, pasta tomate, zahar, sare, 

piper. 

Valabilitate: 36 de  luni de la data fabricaţiei 

Condiţii de 

depozitare:   

Încăperi uscate, curate, bine aerisite, ferite de razele solare şi inghet. 

 

Proprietăţi organoleptice 

 

Aspect recipient –  borcane curate, închise ermetic, etichetate 

Aspect conţinut –  amestec omogen de legume divizate cu ciuperci, bine fierte în sos de 

tomate 

Culoare –  caracteristică legumelor, fierte în sos tomat 

Gust şimiros –  placut, characteristic produsului, fără gust şi miros străin 

 

Proprietăţi fizico-chimice 
 

Clorură de sodiu, %                                      - 0,8-1,6 

Vid, mmHg, min.    -200 

Masanetă,g -300 

   

Proprietăţimicrobiologice 
 

Microorganisme 

Drojdiisimucegaiuri 
Criteriul de acceptare 

max. 100ufc/g 

 

 

Produsul este pasteurizatşi nu conţine conservanţi sau coloranţi. 

 

Produsul  nu a fost tratat cu radiatii ionizante. 

Produsul nu contine ingrediente modificate genetic. 

Origine legume :Romania 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

FIŞĂ TEHNICĂ 

 

ZACUSCĂ  CU CIUPERCI 

PLEUROTUS 

Cod: ST 14/2009 

Ediţia Revizia 

A B C D 0 1 2 3 

Pagina2 din 2 

 

Documentul are semnatura electronica 

Data ultimei modificari 06.04.2021 

 

Declaratie nutritionala 

 

Valori nutritionale medii 100 g produs 

Valoare energetica 333 kJ/ 80 kcal 

Grasimi 2.73g 

Din care acizi grasi saturati 0.46 g 

Glucide 12.60 g 

Din care zaharuri 9.60 g  

Fibre  4.20 g 

Proteine 0.63 g 

Sare 1.10 g 

 

Elaborat:Departamen tCalitate                      Aprobat: Dir. Calitate 

 

 

 

 

 
 


